Harmonie ~7re-——~

Carrot mousse, sweet shrimp and shellfish Jelly
Mousse de carottes et crevettes douces, gelée de crustacés
ABDL—A HTUELHBEAD IV Y ATal
“Kunugi” trout raised in Mt. Fuji ‘s spring water “chaud-froid “
Chaud-froid de truite « Kunugi » nourrie aux eaux printaniéres du Mont Fuji
ETILDEZKTE> < DEE Ya—70vy
Mushroom cream soup or Matsutake-flavored consommé (beef clear soup)
Potage de champignons de saison ou Consommé au parfum de matsutaké
HORZ—Ya Xk RERRDIYY A
Seared barracuda, turnip, Sudachi citrus and butter sauce
Bécune saisie, navets et sauce beurre blanc au soudachi
ARADRY 3 TRLT—NTIV
Roasted beef tenderloin, black Maitake mushrooms, taro gratin, port wine sauce
Filet de beeuf national roti, maitaké noir et gratinois de satoimo, sauce Porto
EES7 1 VRAOUT 1+ BEE BEFORT74 /YU KV MY—2A
Coconut mousse with persimmon and passion fruit, caramel ice cream
Blanc-manger a la noix de coco, kaki et fruit de la passion, glace au caramel
IAFYyVDTSrIyTVx MeNyyaryT—=y Fy¥yI AT LA
Petit gateau / Mignardises
INETF
Coffee, Espresso, Tea, Herb Tea / Café, Expresso, Thé, Tisane
A—t—, ZATV YV, {EKN=T T4

¥20,000

Prestige ~7L251—Va~

Carrot mousse, sweet shrimp and shellfish Jelly
Mousse de carottes et crevettes douces, gelée de crustacés agrémentée de caviar
ABDL—A HIELLRBEDIAVY ATVl XY ETRA
Cold meat pie
Paté en crotite
NT TV Z)—h
Crab croquette
Bouchée de croquette au crabe
—OEsur vy b
Mushroom cream soup or Matsutake-flavored consommé (beef clear soup)
Potage de champignons de saison ou Consommé au parfum de matsutaké
HORE—Ya Xk MERKRD VY A
Abalone steak, burdock, lotus root
Steak d'ormeau, bardane et racine de lotus
fEDOAT—F 43 HiR
Roasted beef tenderloin, black Maitake mushrooms, taro gratin, port wine sauce
Filet de beeuf national roti, maitaké noir et gratinois de satoimo, sauce Porto
HEST7 4 VAOUT 4 BEE BEFORT71 /7 KLY —2A
Coconut mousse with persimmon and passion fruit, caramel ice cream
Blanc-manger a la noix de coco, Raki et fruit de la passion, glace au caramel
IAFYYDTIrTVx fHENYyYaryTh—=Y FYIRAINT A
Petit gateau / Mignardises
INEF
Coffee, Espresso, Tea, Herb Tea / Cafe, Expresso, Thé, Tisane
I—b—, TATV YV, /K N=T T4

¥25,000



A2 148 BEERT 17—

Caviar frappe
Caviar frappé
FYETYT7I7uN

Carrot mousse, sweet shrimp and shellfish Jelly
Mousse de carottes et crevettes douces, gelée de crustacés

ASDL—A HIECLLHBFEDODI VY ATl

Cold meat pie
Pdté en croiite

INT 7Y - JI)— ]

Sautéed abalone with burdock and lotus root
Petit poélé d'ormeau, bardane et racine de lotus

MOTT 4RV 435 HER

Mushroom cream soup or Matsutake-flavored consommé (beef clear soup)
Potage de champignons de saison ou Consommé au parfum de matsutaké¢

BEORE—Ya XiE RERKOI VY X

Sautéed Japanese spiny lobster with sweet potato, American sauce
Poélée de langouste, patate douce et sauce américaine

FEBYFEEDRT L BEE V—AT AN r—3X

Seasonal salad
Salade de saison

ZHIOY &

Roasted beef tenderloin, Matsutake mushrooms, ginkgo nuts, Madeira wine sauce
Filet de beeuf national roti, matsutaké et ginkgos, sauce Madere

EEL 7400710 BE BEH vTFI7V—2A

Seasonal fruit Flambé
Fruits de saison flambées

EHOTIN—V TS5 R (DITVH—ER)

Petit gateau
Mignardises

INEEF
Coffee, Espresso, Tea, Herb Tea

Café, Expresso, Thé, Tisane
dI—bt—, ATV Y Y, fEKN=T74

¥32,000



Appetizer

“ . .. . . .
Kunugi” trout raised in Mt. Fuji ‘s spring water “chaud-froid “
Chaud-froid de truite « Kunugi » nourrie aux eaux printaniéres du Mont Fuji

Cold meat pie

®Pate en crotite

ELIIDEIKTE- < LTE/ Ya—7nY NF - TV - Z)—) ¥3,000
¥2,900
Assorted appetizer Caviar frappe, Melba toast
Petites entrées varies Caviar frapper avec toast Melba
F—RTNVEY EHE ¥3,800 FYETTIVR AUNR—ANMEZ  25g  ¥8,900
(Half-size )N—T 4 X] ¥2,600 10g  ¥3,700
Soup
Mushroom cream soup Zuppa alla Pavese (Tomato gratin soup with egg)
Potage de champignons de saison Soupe de tomate de boulanger a ['ceuf
HEORE—Va ¥1,600 AYN (EFAY YT TIEVZA—=T)  ¥1,800
Onion gratin soup Fujiya Hotel’s traditional beef clear soup (<)
Soupe a l'oignon Consommé traditionnel de ['Hotel Fujiya
A=AV T TRV A=T ¥2,300 BELEASTMEHROILY A ¥2,300
(Half-size N—THA4X]  ¥1,700
Sea food
Seared barracuda, turnip, Sudachi citrus and butter sauce Steamed red sea bream, White wine sauce
Bécune saisie, navets et sauce beurre blanc au soudachi Filet de daurade Dugléré
ARADRY #H TELT—-NVTIV EDT 27V VE
¥ 3,400 ¥ 3,400
[ Half-size ) N—T P4 X] ¥2,400
Abalone steak, burdock, lotus root Sautéed Japanese spiny lobster with sweet potato, American sauce
Steak d'ormeau, bardane et racine de lotus Poélée de langouste, patate douce et sauce américaine
OAT—F H£3F ER FEBEDRY LV BEEF V—ATAYT—3X
¥6,200 ¥12,000
Meat
Beef tail stewed in red wine Beef loin steak with jumbo mushroom, madeira sauce (<)
Queue de beeuf braisée au vin rouge Entrecite gillée avec champignons grand, sauce Madere
BT —IVDIRTA L EILH EE4FD -7V Ry MRIBX
70g  ¥4,000 XTIV —RA 200g ¥7,300

©

Roasted beef tenderloin, with jumbo mushroom, madeira sauce

Filet de boeuf 16ti avec champignons grand, sauce Madére

EEELE 74 VADOOT 4 Ry MRIEZ

Beef tenderloin and foie gras, Perigueux sauce (©

Filet de beeuf foie gras sauce Périgueux
EEF71 VA 74T T IHA RN T=V =R

NTIYV—A 120g  ¥7,600 120g  ¥12,000

60g ¥5,300 60g  ¥8,100
Vegetables

Vegan Pottage / Potage végétalien Green salad /  Salade verte (@)

T4 —HRE—=Ta ¥1,600 ZJY—=V¥IX ¥1,800

Mashed potato @ Steamed vegetables with romesco sauce (E)

Purée de pomme de terre Cocotte de légumes sauce romesco

XY YaRT b ¥1,200 HROIIY b BAZRIV—R ¥2,000

S easona[ vege td6lé Hors L[ )Oeu'(/reXSa[ac{ for vegan or vegetarian isavailable

Hors-d'ceuvre variés de [égumes 0
Y EEDORISEREEY «v1—Hr/RYR ) 7 UstET
¥2,700

[ Half-size )N—T A X] ¥1,900

@ Gluten free Menu
o Vegetarian Menu  Contains eggs and dairy products.

Vegan Menu

We use five pungent roots(Garlic, Chinese chives, shallots, scallions, onions, chives, etc.)

Contains no animal products.

TNT U7V —XEA=a—

RYZ) T URinA=a—  §i, HLBRIEIEALTBY £,

T4 —HUEA=Za—  BHEROFEMREAVWVREE LTEY £7,
AETA(TAIZITE, 52%35 X, FhAE, HI DXL EFALTHVET,



Desserts

-Seasonal recommendations-

Coconut mousse with persimmon and
passion fruit, caramel ice cream
Blanc-manger a la noix de coco,

Raki et fruit de la passion, glace au caramel
IAFyVDTIUIVTVx
Ny Tary 7=y X¥IFANTA A

¥2,100

Vanilla Ice Cream ©)

Glace a la vanille
NZSTAATY —A
Pudding a la mode

Pudding a la mode

TV T7IE-R

Fruits flambees
Fruits flambées
TN—=ITZUNR (VIH—E2R)

¥ 950

¥1,400

¥3,200

Sherbet

Sorbet saisons

Yy —~Nvw MNRFE ¥ 950
Seasonal fruits and sorbets

Fruits de saison et sorbet

EEHDOTIN—YV LY ¥ —Rw K ¥1,500

Crepe suzette(for 2persons)
Crepe suzette (pour 2 personnes)
IV—=TaByhTIURQeEY) (VI H—ER)

1 &k (per person) ¥4,200

Cheese

Blue cheese_Atelier de Fromage, Nagano pref

Fromage bleu

TNV—F—=X /TMNI-R-7uv—Va RFE
FhHCEZAT 1 piece  10g ¥800

Grana di ezo (A traditionally crafted hard cheese, aged naturally

and closely resembling Italy’s Grana Padano. Made in Hokkaido.)

Grana di ezo (HokRaido fromage a pate dure de fabrication traditionnelle,
affiné naturellement et trés proche du Grana Padano italien.)

75F T4 /) 77y YA ILEE
IN—RELT 1 piece 10y ¥800

Camembert_Atelier de Fromage, Nagano pref

Camembert
ARNR—=)y /7N T-R-T7uv—Ya RFERE
HAYZ17 1 piece  10g ¥800

Assorted cheese, dry fruits and honey

Plateau de fromages avec fruits secs et miel

EEF—X 3ERE)EDE RIAMT7V—Y LHEEIRZ
¥2,100

(Beverage

Coffee
Café
d1—b—
Tea
Thé
LA ¥1,400

Herb tea
Tisane
N—TF 4
Café au lait
Café au lait
H7 Al

¥1,500

¥1,400

¥1,700

Espresso

Expresso
T2ATVwY
Espresso(double)

Expresso(double)
TATVLYY (BT)N)
Café latte

Café latté

NT7=TF

¥1,500

¥1,700

¥1,700

Vegan Menu  Contains no animal products. 7 4 —H U WHA =2 — EWHROFEMEI 2 AVRWEEE ULTHY 7,
@ Gluten free Menu TNT V7Y =R EAZa—

The above amount includes service charge and consumption tax,
Le montant ci-dessus com%:em{ la taxe d la consommation et les frais de service.

LEEDSEHITITE

Bl, F—E2ARNEENTEY £,



