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Green peas mousse and lobster flavored consommé jelly
Mousse de petits pois, gelée de homard
TV VE—ADL—R FX—IVBEDY 2 LV EIFALT
Seared marinated trout and tartar, asparagus terrine, wasabi cream
Truite "Kunugi" mi-cuite et en tartare, pressé d asperges, servi avec une créme au wasabi

HTIEBDZ Y L RINVAI FANSIHADT vt LUFTEOIZL—A

Turnip soup and turnip leaf puree or Fujiya Hotel's traditional beef clear soup
Potage de navet et sa purée de fanes ou Consommé traditionnel de ['Hotel Fujiya
HORI—VaZTDEDOY 2L X ELERTVEHOI Y A
Red sea bream confit, spring cabbage fondant and wine blanc sauce
Confit de daurade a basse température, fondant de chou de printemps, sauce vinblanc
EfDRBEIY 74 BXRYRXYDTIAVEY V=AT7 VT
Roasted beef tenderloin with potato gratin and glazed carrots, red wine sauce

ROt de filet de beeuf japonais, pommes dauphinoise et carottes glacées, sauce au vin rouge

EEL 74 VADOT 1 RT74 I VEABTIvE RIAVY—R
Cantaloupe soup and sorbet, fromage blanc mousse with champagne jelly / Soupe et sorbet de melon, mousse au fromage blanc et gelée au champagne
AVYDA—=TELINN TUI—=TaTIF3VDLA—A Yy NV alifi
Petit gateau / Mignardises
INETF
Coffee, Espresso, Tea, Herb Tea / Café, Expresso, Thé, Tisane
A—t—, ZATV YV, {EKN=T T4

¥20,000

Prestige

~TVAT A4 —Tar~

Green peas mousse and lobster flavored consommé jelly, with caviar
Mousse de petits pois,avec caviar gelée de homard
TV YE=ADL—A FyYETEeAX—IVEBEDY 2V ERAT

Spring onion blancmange and mi-cuit with marinated shellfish

Blanc-manger d'oignons nouveaux et son mi-cuit,marinade de coquillages

HMEREDT IV - Fas BEOTY LI

White asparagus and soft-boiled eqq, with Odawara miso flakes

Duo d'asperges blanches et ceuf mollet aux parfums d'Odawara Misobushi

RTANTANTGHAEERINDT 24 NHRAZIUDEY 2iEHET
Turnip soup and turnip leaf puree or Fujiya Hotel’s traditional beef clear soup
Potage de navet et sa purée de fanes ou Consommé traditionnel de ['Hotel Fujiya
BORR—V2ZDEDNY2L Xt ELERTIVEHKEDO I VY A
Sauteed abalone and bamboo seaweed flavored butter sauce
Poélée d'ormeau tendre et pousses de bambou, sauce beurre blanc aux parfums d'iode
EOMWBMORTV LA BELT—INVTI VYV —A
Roasted beef tenderloin with potato gratin and glazed carrots, red wine sauce
ROt de filet de beeuf japonais, pommes dauphinoise et carottes glacées, sauce au vin rouge
EEFT7 1 VADOAT 1 RT74 /)T ANBTIvE RUAVY =R
Cantaloupe soup and sorbet, fromage blanc mousse with champagne jelly / Soupe et sorbet de melon, mousse au fromage blanc et gelée au champagne
AQYDA—=TEVNR 7O —=VaTI53VDL—RA Yy NNV TabViZ
Petit gateau / Mignardises
INE T
Coffee, Espresso, Tea, Herb Tea / Café, Expresso, Thé, Tisane
A=t —, ATV YV, KK N=T T4

¥25,000
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Caviar frappe
Caviar frappé
FYE7779R

Green peas mousse and lobster flavored consommé jelly
Mousse de petits pois, gelée de homard

TYVYVE—ADLA—A AX—INVEBEDT 2L 2RI T

Spring onion blancmange and mi-cuit with marinated shellfish
Blanc-manger d'oignons nouveaux et son mi-cuit,marinade de coquillages

HERIDTS oIl I -Faqa BEOTY L& HIZ

Sauteed abalone seaweed flavored butter sauce
Petit poélée d'ormeau, sauce beurre blanc aux algues

DT T4 RV BERAKRDT—IVT 5V —A

Turnip soup and turnip leaf puree or Fujiya Hotel's traditional beef clear soup
Potage de navet et sa purée de fanes ou Consommé traditionnel de ['Hotel Fujiya

HEOREA—V2ZDEOY a2l Xt ELEARTIVEHEDO IV X

Japanese spiny lobster, with wine blanc sauce

Langouste poélée, sauce vin blanc

FEEEDORIL Ty T3 —A

Seasonal salad
Salade de saison

ZHiDY &

Beef tenderloin poached bamboo shoots and foie gras, Rinome sauce

Roti de filet de beeuf japonais, poélée de pousses de bambou et foie gras,sauce Madeére parfumée aux feuilles de Kinomé
EEF 74 VADOT 1 HeI74VITIDRTVEHRAT ROFEELYT TV —A

Fruits flambees
Fruits de saison flambées

IN—=YT753 R (TP —LR)

Petit gateau
Mignardises

INEEF-
Coffee, Espresso, Tea, Herb Tea
Caffé, Expresso, Thé, Tisane
d—b—, ZAT VLYY K N—T T«

*¥32,000



Appetizer

Seared marinated trout and tartar, asparagus terrine, wasabi cream
Truite "Kunugi" mi-cuite et en tartare, pressé d asperges,
servi avec une créme au wasabi

Assorted appetizer
Petites entrées varies

Roasted beef tenderloin, with jumbo mushroom, Red wine sauce ©)

Filet de boeuf 16ti avec champignons grand sauce au vin rouge

EEELE 74 VADOOT 4 Ry MRIEZ

hTI8DF Y & XV ¥2,900 A—F7IEVSOE ¥3,800
TANGHADT VY WEDTLV—A
Caviar frappe, Melba toast (Half-size N—THAX]  ¥2,600
Caviar frapper avec toast Melba 25g  ¥8,900
FYETTIVR AUNF—=ZAMEX 108 ¥3,700
Soup
Zuppa alla Pavese (Tomato gratin soup with egg) Beef clear soup ®
Soupe de tomate de boulanger a ['ceuf Consommé
AN (EFAY MY RTIEYA=T) ¥1800 BEBLERTIMEHOILY A ¥2,300
Onion gratin soup [Half-size N—THA4X]  ¥1,700
Soupe a Loignon
F=AVITITERYA=T ¥2,300
Sea food
Red sea bream confit, spring cabbage fondant and wine blanc sauce Steamed red sea bream, White wine sauce
Confit de daurade a basse température, Filet de daurade Dugléré
fondant de chou de printemps, sauce vinblanc
ERDEREI Y71+ BEXF v RAYDT7A VA ¥3,400 EfDT 2TV VE ¥3,400
V=AT 7TV
(Hatf-size N—7FAX]  ¥2,400
Sauteed abalone and bamboo seaweed flavored butter sauce Japanese spiny lobster, with wine blanc sauce
Poélée d'ormeau tendre et pousses de bambou, sauce beurre blanc aux Langouste poélée, sauce vin blanc
parfums diode
FOMBMORT VR BEDLT—NVT IV —A FEBEDRTV Ty VT30V —R
¥6,200 ¥12,000
Meat
Lamb Navarin Beef loin steak with jumbo mushroom, Red wine sauce (<)
Navarin d'agneau Entrecite gillée avec champignons grand sauce au vin rouge
FEDF Ty Y EEFT—AT VI Ky MRIEX
100g  ¥4,000 HRTAVV—A 200g  ¥7,300

Beef tenderloin and foie gras, Perigueux sauce (©

Filet de beeuf foie gras sauce Périgueux
EELT7A VA 74T I IHA R T—=V—A

WIA Y —A 120g  ¥7,600 120g  ¥12,000

60g  ¥5,300 60g  ¥8,100
Vegetables

Vegan Pottage / Potage végétalien Green salad /  Salade verte

TA—HYRE—=Ta ¥1,600 ZY—V¥IX ¥1,800

Mashed potato @ Steamed vegetables with romesco sauce O®

Purée de pomme de terre Cocotte de léqumes sauce romesco

Xy ¥ aRT b ¥1,200 HXROIIY b OAZRIV—-A ¥2,000

Seasonal vegetable Hors d’0euvre:3salad for vegan orvegetarian isavailable

Hors-d'ceuvre variés de [égumes [\ ]®)

Y BEEDEIREESY «v =5y /Rv2 Y 7 UaisT
¥2,700

[ Half-size )N—T 1 X] ¥1,900

@ Gluten free Menu
o Vegetarian Menu  Contains eggs and dairy products.

Vegan Menu

We use five pungent roots(Garlic, Chinese chives, shallots, scallions, onions, chives, etc.)

Contains no animal products.

INTr7)=HIEA =2 —

RYZYTUNEA=a— 0, ARBEIFERLTEY £7,

Vo —AVRIEA =2 - BYEROFEMREACROREE LTEY £7,

FE A (T 126, 5o% 55, ¥, EAX, HI DXL EHEALTBYET,

The above amount includes service charge and consumption tax.

LEOSEHITITEERL, V- ARNEENTEY £T,



Desserts

-Seasonal recommendations-

Cantaloupe soup and sorbet,
fromage blanc mousse with champagne jelly
Soupe et sorbet de melon,
mousse au fromage blanc et gelée au champagne
AQYDA=T LV N
7ax—Ya7 5 VDLA—R
VYNNI aVIRA

¥2,100

Vanilla Ice Cream ©)

Glace a la vanille
NZFGTAATYV—A
Pudding a la mode

Pudding a la mode
TVUT7IE—NR

Fruits flambees
Fruits flambées
TN—=ITZYR(TIUH—ER)

¥ 950

¥1,400

¥3,200

Sherbet

Sorbet saisons

Vy—Rvy NEFE ¥ 950
Seasonal fruits and sorbets

Fruits de saison et sorbet

EHDTIN—YV LY ¥y —Rw K ¥1,500

Crepe suzette(for 2persons)
Crepe suzette (pour 2 personnes)
IV —=TayhTIURQaL)) (VI —ER)
1 &#% (per person) ¥4,200

Cheese

Blue cheese_Atelier de Fromage, Nagano pref

Fromage bleu

TN—F—X /T7N)I-R-7uv—rva BEFE
= & o 1 piece 10y ¥800
Grana di ezo (A traditionally crafted hard cheese, aged naturally

and closely resembling Italy’s Grana Padano. Made in HokRaido.)
Grana di ezo (HokRaido fromage a pate dure de fabrication traditionnelle,

Camembert_Atelier de Fromage, Nagano pref

Camembert
ARYNR—) /PR T-R-7aov—YVa REFER
EI7'7L/.§747° 1 piece 109 ¥800

Assorted cheese, dry fruits and honey

Plateau de fromages avec fruits secs et miel

EEF—X 3EBEVEDOE NIAT7IV—YERERA

affiné naturellement et trés proche du Grana Padano italien.) ¥2,100
J75FT4-1Y /77y N Ve IiEE
/\—‘]\“ﬁ’l”f 1 piece 10y ¥800
Beverage
Coffee Espresso
Café Expresso
dI—k— ¥1,500 TLATL vV ¥1,500
Tea Espresso(double)
Thé Expresso(double)
KL ¥1,400 TRATLwY (XTWN) ¥1,700
Herb tea Café latte
Tisane Café latté
N—=TT 4 ¥1,400 A7z 5T ¥1,700
Café au lait
Café au lait
H7=AlV ¥1,700

Vegan Menu ~ Contains no animal products. 7 4 —H VIIEA =2 — BWHEROEMEZ AVRVEEE LTEY £7,
@ Gluten free Menu INT V7V =X iEA =2 —



