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FHarmonie
~FVIE=—~

Cauliflower mousse with tomato stock foam, squid
Mousse de chou-fleur a [écume de tomate consommé avec calmar
AV T IT—=DA=AIZ I b AVYADIE BERAT
Winter yellowtail and citrus marinated turnip, beetroot sauce
Poisson"buri" et navet saveur d'agrumes sauce betterave
KT LEOMERY X E—YY—2A
Onion soup Fujiya style or Beef clear soup
Soupe de oignon a la fujiya ou Consommé
FAEAVA—TELERR grix AVY AT
Red sea bream and spinach gratin
Dorade et épinards au gratin
EffLIZF>NABEDT S8
Roasted beef tenderloin with broccoli pudding, red wine sauce
Filet de beeuf 16ti avec flan de brocolis sauce au vin rouge
BE74VROOT 4 7Ry 3V =DT7 VR KRIA VY —A
Cream puff with raspberry sauce / Religieuse au coulis de framboises
W) Ta—X TI53VRT—=AD7—Y —iKZ
Petit gateau / Mignardises
INEEF
Coffee, Espresso, Tea, Herb Tea / Café, Expresso, Thé, Tisane
I—b—, ZATV YV, /K N=T T«

¥19,000

Prestige

~TVAT A —Va~

Cauliflower mousse with tomato stock foam, caviar and squid
Mousse de chou-fleur a [‘écume de tomate consommé avec caviar et calmar
HVT7ZT—=DLA—AIIIY MYV ADE Fr T ERBBERAT

Cold meat pie with salad
Pidté en croiite avec salade

NF =TIV —bF I XRZ

Crab croquettes and crab salad, tartar sauce

Croquettes de crabe et salade sauce tartare

—OEaay L&Y S X VARV EN
Onion soup Fujiya style or Beef clear soup
Soupe de oignon a la fujiya ou Consommé
AEAVA—TELERR grig AVVARA-T
Abalone steak, garlic and butter sauce
Steak d'ormeau sauce beurre a la bourguignonne
BIDAT—F TN T—=—aNZ—YV—2A
Roasted beef tenderloin with broccoli pudding, red wine sauce
Filet de beeuf 16ti avec flan de brocolis sauce au vin rouge
74 VAOUT 4 TRy IV—DTIVHRZ RIAVY—A
Cream puff with raspberry sauce // Religieuse au coulis de framboises
W) Ta—RX T753VRT—=ADT—Y —IRKZ
Petit gateau / Mignardises
INEF
Coffee, Espresso, Tea, Herb Tea / Cafe, Expresso, Thé, Tisane
I—b—, TATV YV, /K N=T T4

¥25,000
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Caviar frappe
Caviar frappé
FYE7779R

Cauliflower mousse with tomato stock foam, squid
Mousse de chou-fleur a [écume de tomate consommé avec calmar

HYV TS —DALA—AIZ Y NIV ADE BEEHRAIZT

Cold meat pie with salad

Paté en croiite avec salade

NT =TIV —bF I XRZ

Abalone steak, garlic and butter sauce
Ormeau poélé sauce beurre a la bourguignonne

ORIV TN T—=aNZ—Y—2Z

Onion soup Fujiya style or Beef clear soup
Soupe de oignon a la fujiya ou Consommé

FAVA—TETER F/F a0V AZR—T

Japanese spiny lobster gratin, Thermidor style
Langoust thermidor

FEBEDISEY TIVIR—IVE

Seasonal salad
Salade de saison

ZHiDY &

Beef tenderloin and foie aras. truffle sauce
Filet de beeuf Rossini

EELE 74 VAREZA7 7500y Y —=—& h)aT7V—2A

Fruits flambees
Fruits flambées

IN—=IT753vR (DIVP—ELR)

Petit gateau
Mignardises

INEF
Coffee, Espresso, Tea, Herb Tea

Café, Expresso, Thé, Tisane
I—b—, ZATV YV, FKN=TT«

¥32,000



Appetizer

Winter yellowtail and citrus marinated turnip, beetroot sauce

Poisson"buri" et navet saveur d'agrumes sauce betterave

Assorted appetizer

Petites entrées varies

Roasted beef tenderloin, with jumbo mushroom, Red wine sauce ©)

Filet de beeuf r6ti avec champignons grand sauce au vin rouge

EEELE 74 VADOOT 4 Ry MRIEZ

KT LEOMETY ) A LYY —2 ¥2,900 A—RT7IEDEDYE ¥3,800
Caviar frappe, Melba toast (Half-size N—T YA X]  ¥2,600
Caviar frapper avec toast Melba 25g  ¥8,900
FYEYT7ITYR AUNM—ZANMEL  10g  ¥3,700
Soup
Zuppa alla Pavese (Tomato gratin soup with egg) Beef clear soup ®
Soupe de tomate de boulanger a ['euf Consommé
Ay (EFAY NI NI FIEVA—T)  ¥1,800 AVYRAA—S ¥2,300
Onion gratin soup [Half-size N—T P14 X]  %1,700
Soupe a loignon
F=AVITITERYA=T ¥2,300
Sea food
Red sea bream and spinach gratin Steamed red sea bream, White wine sauce
Dorade et épinards au gratin Filet de daurade Dugléré
HILIZONABEDT SR Y ¥3,400 EfEOT TV LA ¥3,400
[Half-size N—THAX]  ¥2,400
Abalone steak, garlic and butter sauce Japanese spiny lobster gratin, Thermidor style
Steak d'ormeau sauce beurre a la bourguignonne Langoust thermidor
DAT—F TNT—=anNt—yY—2 FEBEDI 54 TIVI R—IVE
¥6,200 ¥12,000
Meat
Beef tail stewed in red wine Beef loin steak with jumbo mushroom, Red wine sauce (<)
Queue de beeuf braisée au vin rouge Entrecite gillée avec champignons grand sauce au vin rouge
EEFEDORT A 2 EAHA EEFED—Z7 VI Ky SRIRZ
70g  ¥4,000 HKTAVV—A 200g  ¥7,300

Beef tenderloin and foie gras, Perigueux sauce (©
Filet de beeuf foie gras sauce Périgueux

EEL 74 VR 7477 5%RiZ RYVT—V—2A

I —A 120g  ¥7,600 120g  ¥12,000

60g  ¥5,300 60g  ¥8,100
Vegetables

Vegan Pottage / Potage végétalien Green salad /  Salade verte

T4 —HVRE—=Va ¥1,600 ZUV—=r¥35X ¥1,800

Mashed potato (@ Steamed vegetables with romesco sauce OO0

Purée de pomme de terre Cocotte de [égumes sauce romesco

Yy ¥akRy b ¥1,200 BHXoaay bk OoAZaY—2 ¥2,000

Seasonal vegetable Hors d’0euvre:3salad for vegan orvegetarian isavailable

Hors-d'ceuvre variés de [égumes [\ ]®)

Y BEDFIEEEST «v 1 —H /"YU 7 RIS
¥2,700

[ Half-size )N—T 1 X] ¥1,900

@ Gluten free Menu
o Vegetarian Menu  Contains eggs and dairy products.

Vegan Menu

We use five pungent roots(Garlic, Chinese chives, shallots, scallions, onions, chives, etc.)

Contains no animal products.

TNT V7V pA=a—

NYZY) T URIGA=a—  §, HLBEREERLTEY £7,

T4 —HUREA =2 —  BYEROBEMEEACROEEY LTEY 7,
FETA (A5, 5o% 55 A%, FAX, HI OB e EALTEYVET,



Desserts

-Seasonal recommendations-

e

Religieuse with raspberry coulis
Religieuse au coulis de framboises
WI)TVa—X TI3VHRT—ADIT—Y—RZ
¥2,100

Vanilla Ice Cream ©)

Glace a la vanille
NZFGTAATYV—A
Pudding a la mode

Pudding a la mode
TVUT7IE—NR

Fruits flambees
Fruits flambées
TN—=ITZYR(TIUH—ER)

¥ 950

¥1,400

¥3,200

Sherbet

Sorbet saisons

Vy—Rvy NEFE ¥ 950
Seasonal fruits and sorbets

Fruits de saison et sorbet

EHDTIN—YV LY ¥y —Rw K ¥1,500

Crepe suzette(for 2persons)
Crepe suzette (pour 2 personnes)
IV—=TVa®YRTIUNQe#E)) (VI ¥ —ER)

1 &#% (per person) ¥4,200

Cheese

Blue cheese_Atelier de Fromage, Nagano pref

Fromage bleu

TN—F—X /T7N)T-R-7uv—Va RFE
%7‘\7 E&’f7° 1 piece 10y ¥800
Grana di ezo (A traditionally crafted hard cheese, aged naturally

and closely resembling Italy’s Grana Padano. Made in HokRaido.)
Grana di ezo (HokRaido fromage a pate dure de fabrication traditionnelle,

Camembert_Atelier de Fromage, Nagano pref

Camembert
ARYNR—) /7R T-R-70v—Ya RFERE
Elﬁtﬁ/f’f 1 piece 109 ¥800

Assorted cheese, dry fruits and honey

Plateau de fromages avec fruits secs et miel

EEF—X 3EBEVEDOE NIAT7IV—YERERA

affiné naturellement et trés proche du Grana Padano italien.) ¥2,100
75F T4V /) 77y T EAAEE
/\"‘]‘\‘&’l’7o 1 piece 10y ¥800
Beverage
Coffee Espresso
Café Expresso
dI—k— ¥1,500 TATL vV ¥1,500
Tea Espresso(double)
Thé Expresso(double)
KL ¥1,400 T2 FLvY (X)) ¥1,700
Herb tea Café latte
Tisane Café latté
N—=TT 4 ¥1,400 A7z 5T ¥1,700
Café au lait
Café au lait
H7=AlV ¥1,700

Vegan Menu  Contains no animal products. 7 4 —H U WHA =2 — EWHROFEMEI 2 AVRWEEEE LTHEY 7,
@ Gluten free Menu INT V7V =X A =2 —

The above amount includes service charge and consumption tax,

LEOSEHITITEER., - ARNEENTEY T,



