FHarmonie
~FIE—~

¥ 199000_

Prestige

~TVATA—Ta~
¥ 259000_



Voa—7IVA—TY sEERET 14—
¥ 329000_

BEEIFAA-IYTT,



Harmonie
~FIE=—~

Carrot mousse and salad, prosciutto
Mousse de carottes et carottes ripées au jambon cru
ABDL—ALF ¥y b IR ENARL
“Kunugi” trout “choud-froid” (jelly-coated cold appetizer), salted rice malt tartar, salad style
Choud-froid de truite Monsieur Kunugi avec truite da la tartare en salade

SAXXANBECHEOY a—70y LIEBRKDZIVZ I 5 BT

Potato and foie gras soup or Beef clear soup
Soupe de pommes de terre au foie gras ou Consommé

CDNE L TATTIDA—T iz AUV A

Grilled fish of the day with couscous and balsamic sauce

Poisson de jour mi-cuit aux grains de couscous sauce au vinaigre balsamique
RHDEDKY AT ARZNVFI Y —A
Roasted beef tenderloin with black maitake mushroom, mushroom cream and madeira sauce
Filet de beeuf 16ti, confit de champignons maitake noir sauce madére et créme de champignons
EES 74 VHAOUT+ BEEDOIV T4 BDIV—LLITIV—A
Seasonal dessert / Desserts de saison
ST L —
Petit gateau / Mignardises
INETF
Coffee, Espresso, Tea, Herb Tea / Café, Expresso, Thé, Tisane
A—t—, ZATV YV, {EKN=T T4

¥#19,000

Prestige

~TVAT A4 —Tar~

Carrot mousse and salad, caviar
Mousse de carottes et carottes rapées au caviar
ASZDL—ALFvyOY b IR FYETHRZ
Crabmeat and mayonnaise dill flavor, salad style
Rémoulade de crabe a [aneth en salade
BOVLAS—F 74y MEK ¥ FHILT
Sauteed scallop, fish stock sauce and garlic foam
Coquilles Saint-Jacques juste poélées jus de poisson écume d'ail
RZEDI > LRIV Va - R RUYVY VDY =R Z V= JEKDIEERAT
Potato and foie gras soup or Beef clear soup
Soupe de pommes de terre au foie gras ou Consommé
CPNEETATTITDA=T Friz VYR
Abalone steak with lotus root sauce
Steak d'ormeau sauce racine de lotus
MDAT—F EROTHRLY —A
Roasted beef tenderloin with black maitake mushroom, mushroom cream and madeira sauce
Filet de boeuf 16ti, confit de champignons maitake noir sauce madére et créme de champignons
EEL 74 VRADOT 4 BEEDIV 74 EDOIV)V—LEITIV—A
Seasonal dessert / Desserts de saison
ZHiD T —
Petit gateau / Mignardises
INEEF
Coffee, Espresso, Tea, Herb Tea / Café, Expresso, Thé, Tisane
A—t—, TATV YV, {EKN=T 74

¥25,000



Voa—PIIA—TV 5 BEILET 14—

Caviar frappe
Caviar frappé
FYE7779R

Carrot mousse and salad, prosciutto
Mousse de carottes et carottes ripées au jambon cru

AZSDL—ALF vy TR ENLGRZ

Crabmeat and mayonnaise dill flavor, salad style
Rémoulade de crabe a [aneth en salade

BOVAS—F 74y MNABK Y5 8E3LT

Sauteed abalone with lotus root sauce
Ormeau poélésauce racine de lotus

MDORT L EROTVRLY —A

Potato and foie gras soup or Beef clear soup
Soupe de pommes de terre au foie gras ou Consommé

UXWNWNELTATTSOA—T F£/=1k 2R

Grilled Japanese spiny lobster, American sauce

Langouste grille sauce américaine

FEBEDITVIT FA) T—X)—A

Seasonal salad
Salade de saison

ZHiDY &

Roasted beef tenderloin. matsutake mushroom and madeira sauce
Filet de boeuf r6ti avec matsutake sauce madere

EEL 74 VAHADOO T4 MEBRLZ ¥XT7V—A

Fruits flambees
Fruits flambées

IN—=IT753vR (DIVP—ELR)

Petit gateau
Mignardises

INEF
Coffee, Espresso, Tea, Herb Tea

Café, Expresso, Thé, Tisane
I—b—, ZATV YV, FKN=TT«

¥32,000



Appetizer

“Kunugi” trout “choud-froid” (jelly-coated cold appetizer),
salted rice malt tartar, salad style

Choud-froid de truite Monsieur Kunugi avec truite d la tartare en salade

CAHAIIANECLBOYa—T7uv L

Assorted appetizer /  Petites entrées varies

F—RTIVEYEDE ¥3,800
(Half-size N—THAX]  ¥2,600

Caviar frappe, Melba toast/ Caviar frapper avec toast Melba

SEBRELRD AV ZR) 5831 T ¥2,900 FYETTITYNR AUNL—AMEZ 258 ¥8,900
10g  ¥3,700
Soup
Zuppa alla Pavese (Tomato gratin soup with egg) Beef clear soup / (Consommé ®
Soupe de tomate de boulanger a [ceuf AV AR—T ¥2,300
EFAY RN TRV AT ¥1,800 [ Half-size N—TH 1A X]  ¥1,700
Onion gratin soup /  Soupe a ['oignon Beef clear soup with matsutake mushroom
A=AV ITITR AT ¥2,300 Consommé de champignons matsutake
Onion gratin soup with matsutake mushroom REI VYA ¥2,800
Soupe a Loignon avec champignons matsutake
WEA=F VTSRV AT ¥2,800
Sea food
Grilled fish of the day with couscous and balsamic sauce Steamed red sea bream, White wine sauce
Poisson de jour mi-cuit aux grains de couscous sauce au vinaigre balsamique Filet de daurade Dugléré
AHDADKY 222262 "V ay—2 ¥3,400 EDT 2V VE ¥3,400
(Hatf-size N—7FAX]  ¥2,400
Abalone steak with lotus root sauce Grilled Japanese spiny lobster, American sauce
Steak d'ormeau sauce racine de lotus Langouste grille sauce américaine
fDOAT—F FEROTYHRLY —A FEBEDOT VT TAYT—IV—A
¥6,200 ¥12,000
Meat
French Lamb Navarin Plantagnais Beef loin steak with jumbo musfiroom, madera sauce ()
Navarin d'agneau printanier Entrecite gillée avec champignons grand sauce madére
TIVAEFEDT TSV TSVERET EEFO—AT VIV Ky MRIFX
100g  ¥4,000 YTFITY—RA 200g ¥7,300

Roasted beef tenderloin, with jumbo mushroom, madera sauce ©®

Filet de beeuf 16ti avec champignons grand sauce madére

EEELE 74 VADOOT 4 Ry MRIEZ

Beef tenderloin and foie gras Perigueux sauce (©
Filet de beeuf foie gras sauce Périgueux

EEL 74 VR 747 I75%RiZ RYT—V—2A

NTIV—2A 120g  ¥7,600 120g  ¥12,000

60g  ¥5,300 60g  ¥8,100
Vegetables

Vegan Pottage / Potage végétalien Green salad /  Salade verte

T4 —HVRE—=Va ¥1,600 ZV—=y¥5X ¥1,800

Mashed potato (@ Steamed vegetables with romesco sauce O

Purée de pomme de terre Cocotte de [égumes sauce romesco

Yy ¥akRs b ¥1,200 BHXoaayh OoXAZRaY—2 ¥2,000

Seasonal vegetable Hors d’0euvre:3salad for vegan or vegetarian isavailable

Hors-d'ceuvre variés de [égumes [\ ]®)

Y BEEDFIREEY «/—Hr /"oy 7otk
¥2,700

[ Half-size )N—T 1 X] ¥1,900

@ Gluten free Menu
o Vegetarian Menu ~ Contains eggs and dairy products.

Vegan Menu

We use five pungent roots(Garlic, Chinese chives, shallots, scallions, onions, chives, etc.)

Contains no animal products.

TNT V7V pA=a—

NIZYVTUMEA=a— B, ABRIIFEALTBY 7,

Y —HUMIEA =2~ EEROBEMEEFCROEEE LTEY 7,
FHETA (A5, 5o% 5 A¥, FAX, HI OB e EALTEVET,



Desserts

-Seasonal recommendations-

Fig tart with pear mousse and caramel ice cream
Tarte de figue et mousse aux poires glace au caramel
BIERDOXIN N LHBDL—A F¥TANT A AER
¥2,100

Vanilla Ice Cream ©

Glace a la vanille
NZTGTARTY—A
Pudding a la mode

Pudding a la mode
TVUT7IE—NR

Fruits flambees
Fruits flambées
IIN—=DT 5 N(7TH%—ER)

¥ 950

¥1,400

¥3,200

Sherbet

Sorbet saisons

Yy —Rvy N&FE ¥ 950
Seasonal fruits and sorbets

Fruits de saison et sorbet

EHDTIN—YV LT ¥ —Rw K ¥1,500

Crepe suzette(for 2persons)
Crepe suzette (pour 2 personnes)
V=TV a8y T I RQEREY) (7T0H—LR)
1 &a#% (per person) ¥4,200

Cheese

Blue cheese_Atelier de Fromage, Nagano pref

Fromage bleu

TNh—=F—X /7H)T-F-7uv—Ya REFRE
Fhe&147 1 piece 10y ¥800

Grana di ezo (A traditionally crafted hard cheese, aged naturally

and closely resembling Italy’s Grana Padano. Made in HokRaido.)

Grana di ezo (HokRaido fromage a pate dure de fabrication traditionnelle,
affiné naturellement et trés proche du Grana Padano italien.)
75741 ) 77y NV EAEE

/\‘-‘]\“&’1’7o 1 piece  10g ¥800

Camembert_Atelier de Fromage, Nagano pref

Camembert
ARNR—) /7N T-R-TJav—Ya RFE
HAC XA 1 piece  10g ¥800

Assorted cheese, dry fruits and honey

Plateau de fromages avec fruits secs et miel

EEF—X 3BEIEDYE NIV EIRERZ
¥2,100

(Beverage

Coffee
Cafe
J—k—
Tea
Thé
RLES ¥1,400

Herb tea
Tisane
N—=T T4
Caffé au lait
Caffé au lait
T AV

¥1,500

¥1,400

¥1,700

Espresso
EXpresso

IATVL v
Espresso(double)
Expresso(double)
TATVYY (ZT7))
Café latte

Café latté

N7 xTT

¥1,500

¥1,700

¥1,700

Vegan Menu  Contains no animal products. T4 =AU A = a— FHEROEMEEFACREEELTEY 7,
@ Gluten free Menu INT V7V =X A =2 —

The above amount includes service charge and consumption tax,
Le montant ci-dessus com%em[ [a taxe a la consommation et les frais de service.

LEOSEHITITHEERL, V- ARNEENTEY 7,



