Carrot mousse with caviar and consommé jelly
Mousse de carottes au caviar a la gelée de consommé
ABDL—=Z FYETHRAZ AUV ATValb iz
Cold meat pie with salad
Paté en croiite avec salade
NF -7V I)—K I XERA
Sauteed soft roe, taro and Brown butter sauce
Laitance a la meuniére aux colocases sauce beurre noisette
HFDAL=TI BFRZ BENULNEZ—V—2
Turnip soup or beef clear soup
Soupe de navets ou Consommé
BD2A—T XiF VYR
Abalone steak with black Maitake mushroom, shallot confit in butter sauce
Steak d'ormeau aux champignons maitake noires” sauce beurre blanc aux échalotes confites
D27 —F% BEERZ TVvy0y AV TADNE—Y—2A
Granite
Granité
BOELDOY S =7
Roasted beef tenderloin and cauliflower, red wine sauce
Filet de beeuf et chou-fleur rti sauce au vin rouge
EEF 74 VREAV 7T —DOT 4 KA VY —R
Gateau Opera with raspberry
Gateau Opéra aux_framboises
HE—=ARS 75 VRT—ARAZ
Petit gateau
Mignardises
INEEF
Coffee, Espresso, Tea, Herb Tea
Café, Expresso, Thé, Tisane
A—b—, TAT VLYV, KK, N—T T+

¥23,000

Carrot mousse with salmon roe and consommé jelly
Mousse de carottes et ceufs de saumon a la gelée de consommé
AZBDL—=A WS HIRA AVY AT a b T
Smoked macRerel and colorful radish, beetroot sauce
Scombre fumé et radis coloré marinés sauce betterave
FIEOFEB LYY KIBDOY D H E—Y YV —2R
Turnip soup or beef clear soup
Soupe de navets ou Consommé
BOA—T & AV A
Sauteed cod with surf clam, clam stock sauce
Morue poélée avec coque "hokRigai”sauce coquillage
EORTVILFRRAZ V—AaAF Y —Ta
Granite
Granité
BAOELDY S =7
Roasted beef tenderloin and cauliflower, red wine sauce
Filet de beeuf et chou-fleur réti sauce au vin rouge
EEF74 VREAVTIST—DET 4 KIAYY—A
Gateau Opera with raspberry
Gateau Opéra aux_framboises
AR=FARS 75 VHRT—ARAZ
Petit gateau
Mignardises
INEF
Coffee, Espresso, Tea, Herb Tea
Caffé, Expresso, Thé, Tisane
I—b—, ZAT VYV, fHKN-T T«

¥19,000

Carrot mousse with caviar and consommé jelly
Mousse de carottes au caviar d la gelée de consommé
ABDL—A FYETIRZ AV AT a b eI
Cold meat pie with salad
Pité en croiite avec salade
NF TV I—hN I 8RR
Sauteed abalone, sauce conquillage
Ormeau sautés sauce coquillages
DY F— V—Aa2F VY —Va
Turnip soup or beef clear soup
Soupe de navets ou Consommé
BEO2A—T XiF vy X
Japanese spiny lobster, American sauce, tarragon flavor
Langouste poélée sauce américaine a lestragon
FEBEDRT L V=T AV =X TZ T T VEEK
Granite
Granité
BOELDZ I =7
Roasted beef tenderloin and cauliflower, red wine sauce
Filet de beeuf et chou-fleur r6ti sauce au vin rouge
EEF74VREAV 75V —DOT 4 RIAVY—A
Fruits flambees
Fruits flambées
TN=YT75vR(TIAVY—LR)
Petit gateau
Mignardises
INEEF
Coffee, Espresso, Tea, Herb Tea
Café, Expresso, Thé, Tisane
I—b—, ATV Y, fIFKN=T T+

¥27,000



Appetizer

Smoked macRerel and colorful radish, beetroot sauce

Scombre fumé et radis coloré marinés sauce betterave

EHEOEHEZDRKBROT I A =YY —2R

¥2,900
Cold meat pie with salad
Pdté en croiite avec salade
NT - T II—h I XGKL ¥3,200
Assorted appetizer
Petites entrées varies
F—RTNVEY &bt ¥3,800
(Half-size N—TH1X]  ¥2,600
Caviar frappe, Melba toast
Caviar frapper avec toast Melba
FYEY 7T YR AUNP—ZAMEL  25g  ¥8,900
10g  ¥3,700
Vegetables
Mashed potato @
Purée de pomme de terre
<y ¥ aRT b ¥1,200
7 Kinds of grilled vegetables in Romesco sauce
7 sortes légumes grilles sauce romesco
THEOBESHE X213V —2 ¥1,600
Green salad
Salade verte
7V = HIH ¥1,800

Seasonal vegetable Hors d oeuvre

OW sutad “for vegan or vegetarian isavailable

Hors-d ceuvre variés de légumes

P BEOREEEEY «v«—H#y//oa ) 7 ostmm

¥2,700
(Half-size N—THAX]  ¥1,900
Japanes spinach Caesar salad
Salade César
IMARDY =P —=HF & (7IVH—ER)  ¥3,000
Soup
Turnip soup (©)
Soupe de navets
BOZA—T ¥1,600
Beef clear soup (&)
Consommé
AVYRAR=T ¥2,300
(Half-size N—THAX]  ¥1,700

Sea food

Sauteed cod with surf clam, clam stock sauce

Morue poélée avec coque "hokRigai”sauce coquillage

EBORTVILHFEERL V—AIFY—Ya
(Half-size ) N—T P41 X]

¥3,400
¥2,400

Abalone steak with black Maitake mushroom, shallot confit in butter sauce

Steak d'ormeau aux champignons "maitake noires”

sauce beurre blanc aux échalotes confites

fIDAT—F REHRZ

Iy aYhIAVTADNE—Y—A ¥6,200

Japanese spiny lobster, American sauce, tarragon flavor

Langouste poélée sauce américaine a [estragon

FEBEDORTL V—2ATA)r—X TANS TR
¥12,000

Meat

Beef tail stewed in red wine, savoy cabbage

Queue de beeuf braisée au vin rouge avec chou frisé

EEFREDRY A VERAA BYDAF ¥ RXYIRA
100g ¥4,000

Beef loin steak with jumbo mushroom, port wine sauce ()

Entrecote gillée avec champignons grand sauce porto

EELO—ZA7 VI Ry MRIBZ

WA VY= 200g  ¥6,500

Roasted beef tenderloin, with jumbo mushroom, port wine sauce (s)

Filet de beeuf roti avec champignons grand sauce porto

EEF7 1 VADTT 1 KRy BRIFEZ

HRIA VY= 120g  ¥7,600
60g  ¥5,300

Beef tenderloin and foie gras truffle sauce ©
Filet de beeuf foie gras sauce aux truffe
EEF71 VA 74T T IHRA
a7y —2A 120g  ¥12,000
60g  ¥8,100

@ Gluten free Menu 27 )VT V7)) —REA =2 —
o Vegetarian Menu
RYBRY) T UREA =2 —
Vegan Menu
We use five pungent roots(Garlic, Chinese chives, shallots, scallions, onions, chives, etc.)
VoA —=HUMNEA = a—  EMEROEMRIEAVROREE LTEY 7,
FHETA (AT ITE, 62% 85, BE ERX, HI IR eHALTHYET,

Contains eggs and dairy products.
g, ABGIIERLTEY 9,

Contains no animal products.



Desserts

-Seasonal recommendations-

Pudding a la mode, strawberry decoration
Créme caramel a la mode aux fraises

ZHOTV T IE—N FHfiY

¥2,000

Gateau Opera with raspberry
Gateau Opéra aux_framboises

Hh=ARG TI3UVRT—RRA

¥2,000

Vanilla Ice Cream @

Glace a la vanille

NZSTAARTY — A

Sherbet

Sorbet saisons

Ty —Rvw "NgiE

Seasonal fruits and sorbets
Fruits de saison et sorbet
EHOTN—=V Ty —Ry h

(repe suzette
Crepe suzette

¥ 950

¥ 950

¥1,500

I —TTa¥whTII5UR (9T H—R)

Fruits flambees
Fruits flambées

IN=2T7Z XN (7IvH—E2R)

VA=A YNIEA =2 —

¥3,200

¥3,200

Cheese

Blue cheese_Atelier de Fromage, Nagano pref

Fromage bleu

TN—F =X /7N T-R-Tov—Ya REFR

B & o 1 piece 10y
¥800

Camembert_Atelier de Fromage, Nagano pref

Camembert

AR NRX—=) /7N T-R-7O0x—Va EFE

=| AERAT 1 piece 10y
¥800
Grana di ezo_ Fattoria Bio, HokRaido
Grana di ezo
J5F 741 /77y NI TR
IN— ]‘&470 1 piece 10y
¥800

Assorted cheese, dry fruits and honey

Plateau de Fromages Servi avec Fruits Secs

EEF—X 3BRYEDYE NIV —YVEBERZ
¥2,100

Beverage
Coffee
Café
d—k—
¥1,400
Espresso
Expresso
T2ATV Y
¥1,400
Tea
Thé
KL
¥1,400
Herb tea
Tisane
N=TT 4
¥1,400
Café latte
Café latté
NT7xIT
¥1,600
Espresso(double)
Expresso(double)
IZTVwY (XT7)N)
¥1,600

@ Vegan Menu  Contains no animal products.

BWHROFEME 2 ARV E LTEY £,

Gluten free Menu 7 IVT > TV —FFpA=a—

The above amount includes service charge and consumption tax,
Le montant ci-dessus com%em[ [a taxe d la consommation et les frais de service.

LEOSEHITIITHEER, V- ARNEENTEY £T,



